CZEKOLADOWE MUFFINY
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SKELADNIKI: maka ryzowa, zurawina, kostka masta, tabliczka
czekolady 70%, woda mineralna lekko gazowana, jajka, miod

WYKONANIE: Kostke masta rozpusc z catg tabliczkg czekolady
(min. 70%) i wystudz. Dwie szklanki maki ryzowej wsyp do
miski, dodaj zurawine (lub inne bakalie, w dowolnej ilosci), 3/4
szklanki miodu, szklanke wody mineralnej lekko gazowanej
(lub mniej, konsystencja ma by¢ podobna do budyniu) i
przestudzone masto z czekoladg. Wszystkie sktadniki
wymieszaj bardzo doktadnie i natoz tyzka do papilotek na
muffiny (u mnie wychodzi 12 sztuk).

Piecz w piekarniku przez ok pot godziny.
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