
SKŁADNIKI: mąka ryżowa, żurawina, kostka masła, tabliczka 

czekolady 70%, woda mineralna lekko gazowana, jajka, miód 

WYKONANIE: Kostkę masła rozpuść z całą tabliczką czekolady 

(min. 70%) i wystudź. Dwie szklanki mąki ryżowej wsyp do 

miski, dodaj żurawinę (lub inne bakalie, w dowolnej ilości), 3/4 

szklanki miodu, szklankę wody mineralnej lekko gazowanej 

(lub mniej, konsystencja ma być podobna do budyniu) i 

przestudzone masło z czekoladą. Wszystkie składniki 

wymieszaj bardzo dokładnie i nałóż łyżką do papilotek na 

muffiny (u mnie wychodzi 12 sztuk). 

Piecz w piekarniku przez ok pół godziny.

S M A C Z N E G O !  

C Z E K O L A D O W E    M U F F I N Y  


